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CEufs durs mayonnaise

Salade verte crolitons emmental

Salade mais haricots
rouges sauce sirop d'érable

Dips carottes sauce aneth Q
Mac and cheese

Ré&ti de veau sauce créeme “ 4

Epinards a l'indienne

Macaronis

Blchette mi-chévre
Yaourt nature
Yaourt nature sucré

Yaourt aromatisé

Compote de pommes
Créme dessert vanille

Corbeille de fruits -
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Lentilles vinaigrette moutarde
Salade verte Bio aux crodtons
Salade verte BIO

Chou rouge vinaigrette

Bouillon de légumes vermicelles

Céote de porc au jus 11

Feuilleté de poisson
au beurre blanc

Choux de Bruxelles saveur orientale

Riz pilaf

Tomme blanche
Yaourt nature
Yaourt nature sucré

Yaourt aromatisé

Banane rotie
Moelleux myrtilles citron

Corbeille de fruits

=
\ Pain 9
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Macédoine mayonnaise
Rillettes de thon
Salade aux fromages

feuille de chéne, tomme des Pyrénées,

Colombo de .poisson <
au lait de coco

Sauté de dinde vallée d'Auge
Carottes braisées o

Boulgour Créole

Petit moulé
Yaourt nature
Yaourt nature sucré

Yaourt aromatise

Gateau au yaourt )
Entremets caramel i

Corbeille de fruits )

Pain Q
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Salade verte Bio au bleu
batavia BIO
Céleri local vinaigrette Q
Haricots verts en salade Bio
Pl BIO
Penne vinaigrette

Pavé de colin ~

Merguez

Semoule

Légumes couscous

Emmental
Yaourt nature sucré
Yaourt nature

Yaourt aromatisé

Salade de fruits

pommes et polres Bio

Mousse chocolat au lait

Corbeille de fruits )

Pain Q
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Velouté poivrons feta Aubergine a ['talienne Salade verte au mais Salade bretonne
aubergine, tomats. all. basflic
Salade verte Bio aux croiitons Taboulé aux légumes Riz vinaigrette agrumes B Rillettes a la sardine
Salade verte BIO riz, Vinaigrette agrumes (frais)
Torsades fagon piémontaise Quiche lorraine Melon Bio Salade de pommes de terre Bio
torti, mals, tomate, jambor: Flat BIO
Céleri rémoulade Concombre vinaigrette o Betterave vinaigrette agrumes &
Colin pane -~ Filet saumon sauce aurore ~ “¥8}  Spaghettis créme lardons emmental Crépe jambon fromage
Emincé de dinde & la créme Roti de porc & la normande 4% Spaghettis tomate Crépe champignons
= brebis et aubergine
Semoule Riz Aubergines au pesto Haricots blancs a la bretonne
haricot blanc, carote, oignon, concentré
Haricots verts 2 la provencale Carottes persillées Spaghetti Chou-fleur en gratin
Emmental Coulommiers Petit moulé ail et fines herbes Brie
Yaourt nature Yaourt nature Yaourt nature Yaout nature
Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucre
Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé
Douceur aux myrtilles Verrine pommes & mousse mangue Cake citron ) Riz au lait caramel beurre salé |
Beignet chocolat noiseftte Moelleux framboises Salade de fruits Far breton aux pruneaux )
’ pommes et pores B:.’J
Corbeille de fruits =) Corbeille de fruits =) Corbeille de fruits (=) Corbeille de fruits =)
Pain Q L Pain @ Pain Q Pan Q
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